Chardonnay Asselheim

X% ORIBUS

Vinpaket: 2023:03 Matthias Gaul

Namn: Chardonnay Asselheim

Argang: 2019

Druvsort: Chardonnay

Kvalitet: Ortsweine

Vaxtlage: Sydvand sluttning 200 m6h med kalksten. Tatare
plantering som i Frankrike vilket fungerar tack vare det
val ventilerade laget. Manuell, selektiv och successiv
druvplockning for att endast fa val mogna och friska
druvor.

Volym: 750 ml

Vinmakeri: Forsiktig pressning av druvorna och langsam jasning i

barrique (sma tratunnor av ek, lokal och fransk).
Lagras pa jastfallning fram till buteljering.

Dricks lampligen ar:

Hallbarhet minst 8 ar.

Serveringstemperatur: 12 - 14 °C.

Alkohol: 13,0 % Vol.

Syra: 79 g/l

Sockerhalt: 0,7 g/l

Beskrivning: Aromatisk med friska syror av grona dpplen och citrus.

[ doften toner av honung och vanilj. Liten rokighet i
bade doft och smak men inte féor mycket ek. Blandning
av gamla och nya tunnor for att ge ratt ton. Tydlig
mineralitet.

Passar till:

Friska syror och latta fattoner gor vinet latt att
kombinera med mat men aven gott som sallskapsvin.
Perfekt pa en varbuffe med sallad, ostpaj med
soltorkade tomater, olika sorters lax eller kyckling.
Vid langre lagring mjuknar syrorna och fattonerna blir
djupare och mer framtradande.

Egna anteckningar:

www.oribuswein.de
E-post: info@oribuswein.de
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