2022 Muskateller Sekt

X% ORIBUS

Vinpaket: 2025:02 Graf Adelmann

Namn: Muskateller Sekt

Argang: 2022

Druvsort: 100% Muskateller

Kvalitet: VDP, EU-ekologiskt

Vaxtlage: Odlingar kring byn Kleinbottwar vid floden Bottwar.
Jordmanen ar sa kallad Keuper (gipshaltig lerjord)

Volym: 750 ml

Vinmakeri: De hela druvklasarna pressas forsiktigt. Musten far jasa

kallt vid hogst 16 grader. Vinet far sedan mogna pa
staltank for att bevara fruktighet och fraschor.
Darefter flaskjasning till mousserande vin i mer dn nio
manader.

Dricks lampligen ar: 2025 -2030

Serveringstemperatur: 6-8°C

Alkohol: 12 %

Syra: 55g/l

Sockerhalt: 18,7 g/1

Beskrivning: Muskatellens typiska doft av rosor och russin kan lata

tungt men matchas fint av en frisk bouquet av
grapefrukt, krusbar, citrus och fladerblom. I smaken
fruktig och frasch med toner av lichee och melon. Notig
i avslutet.

Passar till:

Ett vin med egen karaktdr som dnda ar latt att
kombinera med mat. Samspelar generellt fint med
citron. En perfekt aperitif, solo eller med lite salt
smaplock som chips, notter, salami. Prova girna till en
potatisvaffla med vispad créeme fraiche med citron, rom
och rodlok. Perfekt till mandeltarta med citron och
frukt.
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