X% ORIBUS

2022 Jubildum Pinot Noir

Vinpaket: 2025:07 Siegrist

Namn: Jubildum Pinot Noir

Argang: 2022

Druvsort: 100% Pinot Noir

Kvalitet: VDP. Ortsweine

Vaxtlage: Lossjord med skordeuttag pa ca 50 hl/ha

Volym: 750 ml

Vinmakeri: Ca 15 dagars maskjasning. Efter pressningen lagras

vinerna 24 manader pa i huvudsak nya ekfat fran Pfalz

Dricks lampligen ar:

2025 -2035

Serveringstemperatur: 17-19 °C

Alkohol: 13 %

Syra: 52g/l

Sockerhalt: 0,1g/1

Beskrivning: Doft av plommonmarmelad, morellkérsbar och dadlar

som ramas in av en fin drtighet med sma inslag av
kryddnejlika och kakao. Fina tanniner och viss
mineralitet. Imponerande intensitet och djup som
kombineras med en behaglig friskhet.

Passar till:

Kottratter av olika slag som t.ex. picanha med braserad
16K, stekt potatis och sallad

Egna anteckningar:

www.oribuswein.de
E-post: info@oribuswein.de
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